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1. Was braucht man zuerst?
												
2. Welche ersten Zutaten sollst du zuerst mischen?
											
3. Was soll man danach nach und nach rühren (mélanger)?
											
4. Was soll man fast ganz am Ende nach und nach rühren?
											
5. Und was soll man ganz am Ende nicht vergessen?
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1. Was braucht man zuerst?
Eine Schüssel.
2. Welche ersten Zutaten sollst du zuerst mischen?
Butter, Zucker und Vanillezucker.
3. Was soll man danach nach und nach rühren?
Eier.
4. Was soll man fast ganz am Ende nach und nach rühren?
Mehl, Salz und Backpulver.
5. Und was soll man ganz am Ende nicht vergessen?
Die Milch. 
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SELBERMACHEN

Waffelteig Grundrezept
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Arbeitszeit 10 Min.
Backen 10 Min.
Niveau Einfach

Fluffiige Waffeln in hibscher Herzform — die-
se Waffeln isst bestimmt jeder gern. Mit un-

serem Rezept ist der Waffelteig im Handum-
drehen zusammengerihrt und gelingt dir ga-

rantiert.
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